m VORSPEISEN BEILAGEN
Baguette " mit SALATE it Brot Rosmarinkartoffeln 5
G .
_ - gesalzener Nussbutter < 5 Salade Chevre Chaud "’ @ 16 Kartoffelpiiree ““ # 5
T Blattsalat / Vinaigrette / Ziegenkise / Walniisse ) .
. > Caesar Salad *“"* 15 .
- Oliven-Tapenade 5 Romanasalat / Caesar Dressing / Croutons griiner Spargel °© < 5
. +3 Garnelen 6 € .
- Enten-Rilettes 5 + Hihnchenstreifen 6 € Ratatouille # 5
Salade Nigoise " 17 Beilagensalat ' # 5
.. . Thunfisch / Ei/ Gemiise / Oliven / Kartoffeln .
marinierte Oliven < 7 Cafe de Paris Butter © @ 2
Franzosische Zwiebelsuppe *““<# 8 /12 Pfeffersofie * 3
Réstbrot / Gruyere Schaum kl./gr.
= ‘ FISCH, FLEISCH & VEGGIE Jus®™ 3
Burrata ®’ @ 15 B : car
: oeuf Bourguignon 23 .G
griiner Spargel / Rucola / Erdbeeren geschmortes Rindfleisch / Pancetta / Pilze / Hollandaise “ 2
= Rindertatar ' 18 Kartoffelpiiree Beurre Blanc "' 2
Pommes Frites St tag 61
eak Frites 33 . .
Roastbeef ¢ 16 Entrecote ca. 300g / Pfeffersofle / Pommes Frites Triiffel Mayonnaise * # 2
m Remoulade / Pommes Frites Rinderfilet ¢ 42
Cr ayﬁ sh Roll "> 0 %ac.) Srggr%n€<ga£itig§£18pargel / Café de Paris Butter /
Flusskrebse / Brioche / Zitronenmayonnaise
. GIJ 2 4
Pommes Résti ™ 12 Maispoularde Supreme DESSERT
‘ Réucherlachs / Créme fraiche / Dill Jus / Ratatouille / Rosmarinkartoffeln
. DEGLs Smashburger **“” 16 Mousse au Chocolat de Valrhona “° < 8
KGr gggg}g}gﬂ&%g;}el %16 / r24 Rind oder Beyond Meat vegan / Sauce 36 / Fleur de Sel / Olivendl
17:00-22:00 UHR P et Cheddar / Brioche / Pommes Frites Crome Brilée °° 8
o ||| o 4. . reme bruiee
Triiffel Pommes®  # 12
Parmesan / Triiffel / Triiffelmayonnaise Lachsfilet BC?G” ) 28 Griechischer Joghurt **“"
Beurre Blanc / griiner Spargel / Kartoffelpiiree Erdbeere / Baiser / Thai-Basilikum 12
Kabeljaufilet ***°" 32 Pate a Choux **° 10

Cand
N

SPECIALS Hollandaise / griiner Spargel / Kartoffelpiree groRer "Windbeutel' / Zimtcreme / Rhabarber /
. . Estragon
Desietra Beariskava Kaviar 30g ™ Triiffelpasta *° @ 25 Ny
esietra beariskaya haviar S5Ug 45 Sommer Triiffel / Parmesan Affogato “° < 550
Creme fraiche / Brioche
, o Spargelpasta *“° # 22 Macarons "' 3/8
Austern ,,Fine de Claire 4 griiner & weier Spargel / Kirschtomaten / verschiedene Sorten Stk./ 3 Stk
mit Zitrone & Schalottenvinaigrette /Stiick Parmesan
o) +3 Garnelen 6 € Fis ‘@ 3,50
/6 Stiick. + Héhnchenstreifen 6 € verschiedene Sorten pro Kugel
40 gebackene Aubergine “° 18
/12 Stiick. Ratatouille / Gruyére Schaum /
Rosmarinkartoffel
Alle Preise verstehen sich in Euro Auf Nachfrage bei unserem Service erhalten Legende Allergene gemifl EU-Verordnung (LMIV) Zusatzstoffe
und inklusive Service und gesetzliche Sie eine Zutatenliste fiir deklarierungspflichtige @ Vegetarisch A = Glutenhaltiges Getreide, B = Krebstiere, C = Eier, D = Fisch, E = Erdniisse, 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker,
Mehrwertsteuer. Anderungen und Zusatzstoffe und Allergene, die in unseren @ \egan F =Soja, G = Milch und Laktose, H = Schalenfriichte, I = Sellerie, J = Senf, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = mit Phosphat, 8 = mit Milcheiweif3, 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig,
Trrtiimer vorbehalten. Produkten enthalten sind. K = Sesamsamen, L = Schwefeldioxid und Sulfite, M = Lupinen, N = Weichtiere 11 = mit SiiRungsmittel, 12 = enthélt eine Phenylalaninquelle, 13 = gewachst, 14 = mit Taurin



(o

ALKOHOLFREI - WASSER
SPRITZ VARIATIONEN - DRINKS
alle auch Alkoholfrei erhaltlich KAFFEE Frisches Tafelwasser 071 49
Strandwetter 85 Kuh / Hafer / Kokos / Laktosefrei / entkoffeiniert, / Iced Sprudel / Medium / Sill g: ; 5 3,8
Strandwetter / Ginger Ale / Limette / Minze Fspresso 29/42 ’ ’
Ruby Spritz 85 einzel / doppelt Coca Cola 033712 38
OFFENE APERITIFS Beeren Cordial / Prosecco Espresso Macchiato 32/4,6 Coca Cola Zero 03371 38
Tropico 85 einzel / doppelt
Cremant Blanc 0,11 89 Ananas / Minze / Pfirsich / Macadamia / Prosecco Cappuccino 44 Fanta 0371 38
Cremant Rose 0,11 89 Spritz Variationen 85 Flat Whit 48 Sprite 03371 38
Aperol / Sarti / Limoncello / Campari a ¢ ’ Mezzo Mix 033/ 38
Champagner Veuve Clicquot Brut 0,11 14 Americano 4.4 ’
. . « . Scherl Saftschorlen 03372 42
0, g 9
Villa Sandi ..Prosecco” Alk frei 0% 80 Latte Macchiato 49 Apfel / Rhabarber / Johannisbeere
Zitrone-Holunder
OFFENE WEINE  ROT Milchkaffee 49 Vaihinger Maracuja-Schorle
Domaine Lafage Authentique Cotes du Roussillon Chai Latte 49 Fuzetea 025r1 38
OFFENE WEINE - WEISS kraftvoll, fruchtintensiv, unkompliziert als Dirty Chai mit Espresso  +1.5 Zitrone / Pfirsich
01l 40 021 179 Fl 29
Grauburgunder Korell Bio 4G Rondeur A . HAUSGEMACHTER SIRUP Thomas Henry 027z 40
saftig, cremig, weich ngch rferlLIllc%?i g;lmt?ur ppassimento Tonic Water / Tonic Water Dry / Ginger Ale /
017 40 020 179 F 29 011 ’ s Sg’ gOZZ 04 o 3 Vanillle / gelréistete Il_I/aISﬁhtlus.s / 10 Bitterlemon / Spicy Ginger / Pink Grapefruit
Chard & WeiRb der Kni ’ ’ : ’ : gesalzenes Karamel / Pistazie o .
fﬁsc?lr hg;ﬁ)?i,sch sa?tli IGHTICEE SpSer Chateau La Fagnouse St. Emilion Grand Cru Classé 2018 Vaihinger Fruchtsifte 027 35
: > Satlig - - - Orange / Kirsch / Banane / Maracuja /
0/ 48 02/ 94 7 35 reif, elegant, dunkelbeerig, klassisch g/ ]
’ ’ ’ ’ ‘ 01l 54 020 102 H 38 DRINKS Multivitamin
Chablis Domaine des Genéves ’ ’ ’ ’ '
trocken, mineralisch, frisch v Chateau Maravenne . Collection Privée™ Cotes de Provence Gin Tonic 12
01l 66 020 130 F 49 kraftvoll, wiirzig, dunkelbeerig, elegant No3 London Dry Gin / Thoms Herny Tonic Water
1S % e de rre Bla I} ¢ }? rigin }el“ Roblin 0/l 66 021 130 Fl 49 Negroni v BIER VOM FASS
ebendig, mineralisch, zitrisc No.3 London Dry Gin / Campari / Roter Wermut Pils Konigspilsner 03//041 39/49
01l 75 020 W8 A 5 S , SSPISE 70
Riesling Kabinett ,.feinherb™ Korell Bio 15key Sour o Hefeweizen Benediktiner 03:/05: 39/58
feinherb,gfruchtig, lebendig OFFENE WEINE * ALKHOLFREI Maker's Mark / Zitrone / Zucker / Eiweifl 1058
Helles Benediktiner 03//05: 21,
0if 43 021 86 A 32 Pinot Gris St. Antony Bio <0.5% Paloma o 12
fruchtig, frisch, harmonisch Volcap Blanco Tqulla / Limette / Naturtriib Licher 0317041 39/49
011 49 021 8.0 Fl 29 TH Pink Grapefruit / Salz
o ROGE Pinot Bianco Reverse Nett <0,5% Cuba Libre 1
OFFENE WEINE  ROSE leicht, frisch, zitrisch Eminente Rum Ambar Claro 3] / Cola / Limette BIER AUS DER FLASCHE
i ; 011 42 021 80 Fl 29 i
ﬂgﬁ}lﬁ%xﬂl’{fﬁfhmg Rose Reverse Nett <0.5% ggl\r/gdsetrzr\%(ﬁg} I%iitrone / Passionsfrucht / 0 e et ”
.. . § 3 1 0, H
01l 54 g2/ 105 H 39 gl}rlmg, being und sehroagjgewoggeg P Vanille / Veuve Cligout Brut Champagner Pils Alkoholfrei (,00% Bitburger 057 39
G de Galoupet Rosé ' ’ ’ ’ ‘ Hefeweizen Alkoholfrei Benediktiner 057 58
elegant, frisch, beerig Rotwein Reverse Nett <0.5% Farbwechsel 12
01l 6,6 02/ 13,0 Fl 49 Noten von Kirsche und Hagebutte Made in GSA Finalist Drink von Max Schulz-felbach Helles Alkoholfrei Benediktiner 057 58
Clarette Kni 011 4.0 02/ 80 7l 29 Rye Whiskey / Belsazar Red / Zitrone / TH Vivid
fris%}rletr:cken lr%iggerig , ’ ’ ’ yﬁﬁj’;ﬁfgﬁﬂ t/jsgscﬁgﬁfhagume/ Radler Alkoholfrei 0,00% Bitburger 03371 39
0/l 39 021 76 Fl 29
Alle Preise verstehen sich in Euro Auf Nachfrage bei unserem Service erhalten Allergene gemif EU-Verordnung (LMIV) Zusatzstoffe

A = Glutenhaltiges Getreide, B = Krebstiere, C = Eier, D = Fisch, E = Erdniisse,
F = Soja, G = Milch und Laktose, H = Schalenfriichte, I = Sellerie, J = Senf,
K = Sesamsamen, L = Schwefeldioxid und Sulfite, M = Lupinen, N = Weichtiere

1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker,
5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = mit Phosphat, 8 = mit Milcheiweif3, 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig,
11 = mit Sifungsmittel, 12 = enthéilt eine Phenylalaninquelle, 13 = gewachst, 14 = mit Taurin

Sie eine Zutatenliste fiir deklarierungspflichtige
Zusatzstoffe und Allergene, die in unseren
Produkten enthalten sind.

und inklusive Service und gesetzliche
Mehrwertsteuer. Anderungen und
Irrtiimer vorbehalten.



